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Specifikace vyrobku

HORCICE KREMZSKA

VYROBCE

Druh a skupina podle vyhlasky €. 331/1997 Sh.,
kterou se provadi § 18 pism. a), d), h), i), j) a k) zdkona ¢. 110/1997 Sb., o po-
travinach a tabakovych vyrobcich a 0 zméné a doplnéni nékterych souvisejicich
zakond, pro koreni, jedlou stl, dehydratované vyrobky a ochucovadla a hof¢cic

SENF, spol. sr.o.
Mostecka 2580
438 01 Zatec

Zemé puvodu

Ceska republika Druh hofcice Skupina kremzska

hofcice kremZska je potravina vyrobena z mletych semen Zlutych druht hofcic s pridavkem drcenych
semen hof¢ice ¢erné

Popis vyrobku
vyrobek splriuje pozadavky vyhlasky Ministerstva zemédélstvi ¢. 331/1997 Sb.
Slozeni voda, hor¢icné semeno Zluté, horcicné semeno ¢erné, ocet kvasny, cukr fepny, stl, koreni
vzhled kasovita hmota se zfetelnymi hrubymi ¢asticemi drceného semene hofcice ¢erné
Vlastnosti barva Sedohnéda
chut aviiné | Fiznd, paléiva, nasladla
ey dle pFl’I.ohy é 2 k Nafizeni EvroPského parlamen.tu a Rady (EU) ¢. 1169/2011 je hofcice a vyrobky z ni
potravinovym alergenem // vyrobek neobsahuje lepek
GMO vyrobek neobsahuje geneticky modifikované organismy nebo produkty a nebyl vyroben z GMO surovin
Ozareni pfi vyrobé nebylo pouZito ionizujici zafeni

Fyzikalni a chemické
pozadavky

susina cukr jako sacharoza kyselost jako kyselina octova pisek

min. 32 % min. 16 % max. 1,9 % max. 0,1 %

vyrobek splfiuje pozadavky téchto pravnich predpis:

e vyhlaska ¢. 4/2008 Sb., kterou se stanovi druhy a podminky poufZiti pfidatnych latek a extrakénich rozpoustédel
pfi vyrobé potravin

* nafizeni Komise (ES) ¢. 1881/2006 ze dne 19. prosince 2006, kterym se stanovi maximalni limity nékterych kon-
taminujicich latek v potravinach

Mikrobiologické
pozadavky

vyrobek splriuje pozadavky natizeni Komise (ES) ¢. 2073/2005 ze dne 15. listopadu 2005 o mikrobiologic-
kych kritériich pro potraviny (v platném znéni) a je v souladu s kritérii v normé €SN 56 9609 ,,Pravidla
spravné hygienické a vyrobni praxe-Mikrobiologicka kritéria pro potraviny. Principy stanoveni a aplikace”

Zpusob pouZiti

pouZiti ve studené i teplé kuchyni (ochucovadlo uzenin a jinych masnych vyrobkd, pfisada do omacdek,
pomazanek a salatd)

vyrobek je nevhodny pro déti do 3 let a pro alergiky na hof¢ici

Baleni PS kelimky, PP lahve, PP kbelicky, sklenice

obaly spliuji poZadavky téchto pravnich predpisG:

¢ nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 1935/2004, o materidlech a pfedmétech uréenych pro styk
Obaly s potravinami a o zrueni smérnic 80/590/EHS a 89/109/EHS,

* nafizeni Komise (EU) ¢. 10/2011, ze dne 14. ledna 2011, o materialech a predmétech z plast( uréenych pro styk
s potravinami.

Skladovani

v suchych a cistych skladech, teplota skladovani 1 - 30 °C, chranit pred pfimym slunec¢nim zarenim

Preprava

v krytych, Cistych a suchych prepravnich prostredcich urcenych pouze pro prepravu potravin

DMT

doba minimalni trvanlivosti je 6 mésict od data vyroby

Primérné vyzivové
hodnoty ve 100 g
vyrobku

E ticka toh 3 toh . P
nergeticka Tuky zto o’nasyce'ne Sacharidy ztoho Bilkoviny | Sul [ VIdknina
hodnota mastné kyseliny cukry

575 kJ / 137 kcal 51g 01g 16,1¢g 16,1g 6,1g 11g 2,7g




